L%

hirschenbad

RESTAURANT
LANGENTHAL

«Apéro im Bedli»
-freitags & samstags von 16.30 Uhr-18.00 Uhr-

Flammkuchen «Classic»

Mit Speck, Zwiebeln und SAUEICrEME ...ccocviieciiiieie e 21.00
Flammkuchen «Jager»

Wildrohschinken, Belperknolle und Sauercréme ........cccoceevveeiiieecieeeee, 25.00
Flammkuchen «Herbst Deluxe» Vegi

Kase Truffel, Nussler und SQUErCrémMe ..ooovvevie e 28.00
Schalchen marinierte OLIVEN .........ooieiiiiie e 4.00
SChALChEN ChiPS oo 3.50
Schalchen NUSSChEN ..o 3.50

Dazu empfehlen wir einen schonen Weisswein
den Auxerrois BIO «MUnzberger» vom altehrwirdigen Weingut
von Heinz Pfaffmann aus der Pfalz.

1dl 8.00 sFr.17.5dl52.00 sFr.

«Essenist ein Bedurfnis, Genief3en ist eine Kunst»

-Francgois de La Rochefoucauld-

Inkl. MwSt.

Bitte machen Sie uns auf Ihre Unvertraglichkeiten | Allergien aufmerksam, Uber Inhaltsstoffe geben wir gerne

Auskunft.
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